10
11
12
13
14
15
16

17
18
19

20
21

22
23

24

D anes
Pan con Ajo

Pan con Ajo y Tomate o0 Queso
Pan con Ajo, Queso y Jamdn Ibérico de Bellota

pas

Sopa del Dia  ( Especial de nuestro Chef, pregunta al Camarero )
Sopa de Pescado y Marisco

Ensalades

Ensalada Caprese ITACANARIA

( Mozzarella de Bufala y Tomate Canario )

Ensalada César de Pollo o Gambas

Ensalada de Atun con Cebolla y Tomate Canario
Ensalada de Aguacate y Gambas en Salsa Rosa
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Tabla de Quesos Canarios con Mermelada de Higo 1/2 9.95
Tabla de Jamén Ibérico de Bellota

Melon con Jamoén Ibérico

Céctel de Gambas y Frutas

Carpaccio de Solomillo de Ternera

Carpaccio de Salmén Ahumado

Salmén Ahumado Relleno de Gambas y Crema de Queso (3 uds. )

Cntrantes Culientes

Gambas al Ajillo

Champifiones Frescos al Ajillo

Champifiones Rellenos

( Taco de Jamén Ibérico de Bellota y Bacon con Crema de Roquefort )
Camembert Frito con Salsa de Arandanos

Vieira MIMOSA (3 uds.)

( Carne de Vieira Fresca con Salsa Champagne y Esparrago Triguero )
Mejillones a la Marinera

Mixto de Marisco con Salsa Marinera ( Picante )

( Gambas, Choco y Mejillones )

Espinaca Gratinada con Ajo y Cebolla

LOS PRECIOS NO INCLUYEN L.G.I.C. 7%

Espariiol

2.55
3.55
4.95

7.95
11.95

8.95

9.95
12.95
16.95

17.95
29.95
9.95
9.95
15.95
9.95
12.95

9.95
6.95
8.95

8.95
18.95

11.95
12.95

5.95



Espariiol

25
26

27
28
29

30
31
32

33
34

35

36

37

38

39

40
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TODOS LOS PLATOS SERVIDOS CON SU GUARNICION!

Entrecot al Grill + 300 grs.
Solomillo de Ternera al Grill + 250 grs.
Salsas Caseras

— Salsa Champifiones =~ — Salsa Tres Pimientas
— Salsa Bearnaise — Salsa Vino Oporto

— Salsa Queso Roquefort

Pechuga de Pollo a la Salsa Pimienta o Champifiones

Pechuga de Pollo al Roquefort con Champifiones

Pechuga de Pollo con Crema de Curry y Pifia

( servido con Papas Fritas y Arroz )

Solomillo de Cerdo a la Salsa Pimienta o Champifiones
Solomillo de Cerdo al Roquefort con Champifiones

Chuletilla de Cordero Recental al Grill (6 uds.)

Pierna de Cordero Lechal (en su Propio Jugo y Cebolla Juliana )
Strogonoff de Pollo o Ternera con Arroz ( Receta de Nuestro Chef)

Coeur de Filet LA MAISON

( Corazén de Solomillo con Ciruela y Foie Gras en Salsa Vino Oporto )

Coeur de Filet MOULIN ROUGE

( Corazdn de Solomillo con Champifiones ,Cebolla y Bacon en Salsa de Vino Tinto )

Coeur de Filet JACK DANIEL’S

( Corazédn de Solomillo con Salsa Pimienta Jamaica y Whisky Jack Daniel’s )

Filet Mignon JAIME |

( Tres Piezas de Mignon Flambeado con Brandy y Ajo )

Chateaubriand TRADICIONAL 2 pers.

( servido con Tres Salsas y Guarnicién Especial )

SURF AND TURF 2 pers.

( Solomillo de Ternera y Cola de Bogavante para 2 personas, servido con Papas en
Mantequilla de Ajo o Puré de Papa con Salsa de Vino Tinto)

Ensalada 4.95 Espinaca Gratinada
Cebolla Rebozada 4.95 Champifiones Salteados
Papas Fritas 3.95 Papas Arrugadas

Papas Salteada con Ajo 3.95 Puré de Papas

LOS PRECIOS NO INCLUYEN I.G.I.C. 7%

16.95
22.95

3.50

14.95
17.95
15.95

16.95
19.95
22.95
28.95
19.95

29.95

29.95

29.95

28.95

75.95

79.95

5.95
6.95
3.95
4.55



41
42
43

45
46
47
48

49
50
51
52

53
54
55
56

57
58
59
60
61
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TODOS LOS PLATOS SERVIDOS CON SU GUARNICION!

Filete de Dorada a la Plancha

Filete de Dorada con Ajo, Mejillones y Gambas al Vino Blanco

Filete de Salmén a la Plancha

Filete de Salmén al Chili Bearnaise y Esparragos
Filete de Bacalao al Ajo y Pimiento de Piquillo
Filete de Bacalao a la Cebolla Calamerizada
Langostinos al Grill (6 uds.)

Langostinos y Carne de Vieiras Salteados con Ajo y Tomate

Paella de Pescado y Marisco

Paella de Pollo y Verdura

Paella de Verdura

Arroz Negro con Choco y Langostinos
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Risotto de Pollo y Champifiones
Risotto de Salmén y Gambas
Risotto de Pato y Esparragos
Risotto de Ternera y Champifiones

Ché Npestro Otvere

Ostra Fresca (min. 4 uds. Precio por unidad )
Bogavante Canadiense a su gusto 1500 grs.

Paella de Bogavante Canadiense

Arroz Caldoso con Bogavante Canadiense

Spaghetti con Bogavante Canadiense al Tomate

LOS PRECIOS NO INCLUYEN L.G.I.C. 7%

2 pers.
2 pers.
2 pers.
2 pers.

2 pers.
2 pers.
2 pers.

17.95
19.95
16.95
19.95
19.95
19.95
18.95
29.95

39.95
32.95
29.95
45.95

14.95
16.95
16.95
16.95

3.95
49.95
69.95
69.95
65.95

Espariiol



62 Spaghetti al Tomate y Albahaca 8.95

63 Spaghetti Bolognese Tradicional 11.95
( 100% Ternera. Auténtica de la Casa )

64 Spaghetti Carbonara 11.95

65 Spaghetti all’Amatriciana 11.95
( Bacon y Cebolla en Salsa de Tomate )

66 Spaghetti Mare e Monte 12.95
( Gambas y Champifiones en Crema )

67 Spaghetti Frutti di Mare 16.95

68 Tagliatelle con Pollo y Champifiones en Crema 12.95

69 Tagliatelle con Salmén y Gambas en Crema 16.95

70 Tagliatelle con Ternera y Champifiones en Salsa de Vino Tinto 16.95

71 Tagliatelle con Pato y Esparragos en Crema 16.95

72 Macarrones CUATRO QUESOS 10.95
( Mascarpone, Camembert, Roquefort y Parmesano )

73 Macarrones PEPPER STEAK 16.95
( con Ternera y Salsa de Pimienta )

74 Lasafa Bolognese Tradicional 11.95
( 100% Ternera. Auténtica de la Casa)

A/

75 Capricciosa 9.95
( Tomate, Mozzarella, Jamén York y Champifiones )

76 Paisana 9.95
( Tomate, Mozzarella, Bacon y Cebolla )

77 Napolitana 10.95
( Tomate, Mozzarella, Anchoas y Aceitunas )

78 Hawaiian 11.95
( Tomate, Mozzarella, Jamén York y Pifia )

79 Jamaica 12.95
( Tomate, Mozzarella, Pollo, Champifiones y Curry )

80 Pollo B.B.Q 12.95
( Tomate, Mozzarella, Pollo, Cebolla y Salsa Barbacoa )

81 Cuatro Quesos 12.95
( Tomate, Mozzarella, Edam, Camembert, Roquefort )

82 Mexicana 14.95
( Tomate, Mozzarella, Pollo, Pimientos, Cebolla, Maiz y Jalapefios )

83 Steak House 17.95

( Tomate, Mozzarella, Tiras de Ternera, Mayonesa y Ensalada Verde )

Tenemos opciones en vegetariana y sin gluten, consulte al camarero.

LOS PRECIOS NO INCLUYEN I.G.I.C. 7%



